


Sie kennen das Herzogliche Brausttiberl zu Tegern—
see als griabige, altbairische Einkehr. Als einen Ort,
an dem es sich gut essen und trinken, sitzen und
schauen, ratschen oder einfach ,sein® ldsst. Dass es
Thnen bei uns gut geht und gefillt, daran arbeiten
wir, jeden Tag (und oft auch nachts) mit groBer Be-
geisterung.

Wenn das Ergebnis zusétzlich einen professionellen
Segen erfihrt - etwa durch positive Bewertungen
bei ,Feinschmecker” & Co - freut uns das natiir-
lich auch. So wie die Auszeichnungen als ,Einer der
besten Arbeitgeber im deutschen Mittelstand“ (Top
Job) und als einer der ,Top 100 innovativsten deut-
schen Mittelstandler®.

Ein tber 300 Jahre altes Wirtshaus als ldeen-
schmiede? Fiir das Braustiiberl keine groBe Sache.
Wir verbinden Tradition und innovatives Marketing
tiber Online-Medien, frei nach dem Motto ,Laptop
und Lederhose®, und sorgen so dafiir, dass es auch in
der virtuellen Welt ein bisserl griabiger zugeht.

Herzlich willkommen, hier wie dort,

Thr Wirt Peter Hubertw’i @QJ/



Aktuelle
Auszeichnungen

- Bayern fir GenieRer
,Highlight” im Marco Polo-

: | Reisefithrer Oberbayern
#<Tipp im Aral Schlemmeratlas

« Varta-Tipp

- empfohlen von Polyglott und

+ Marcellinos

«Tipp im Magazin ,DelikatEssen
- Ausgehen in Minchen”

- Ausgezeichnet im Wettbewerb
Bayerische Kiiche und von

- GastroGold

« Preistrager bei iTQi
- International Taste & Quality
Award 2011 und

+ American Express Serviceoase

+ Premium-Partner von
GenieBerland Tegernsee

AuBerdem

« Zertifiziert nach 150 9001:2008

« Top Job 2012 - einer der
besten Arbeitgeber im
deutschen Mittelstand
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Speis & Trank im Bréaustiiberl

Gute Qualitat aus der Region,
bester Geschmack fiir Sie

Fern und trotzdem nah:
Das Bréaustiiberl
im weltweiten Netz

Menschen, Teifi, Wolpertinger
und ein kleiner Rabe: Uber
A der Schanke tobt das Leben
Mehr Einkehr-Tipps: Mit Bauer in
der Au, Weinhaus & Bar Moschner
und Wirtshaus & Hotel Feichtner

Hof ist das GenieRer-Quartett ums
Braustiiberl komplett
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Speis & Trank im Bréustiiberl

Gute Qualitit aus der Region,

bester Geschmack fiir Sie

LAlles, was den Urlaub
in Bayern erst schon
macht“, hat die Redak-
tion des Magazins ,Der
Feinschmecker* jlingst

unter der Uberschrift
,Bayern fiir GenieBer”
in einem Reisefiihrer
zusammengetragen.
Unter den 444 kulina-

rischen Empfehlungen
der Redaktion finden
sich auch das Herzog-
liche Bréustiiberl Te-
gernsee und unser Aus-
flugslokal Bauer in der
Au in Bad Wiessee.

Wie man in einer
groBen Kiiche Schman-
kerl  gleichbleibend

guter Qualitdt zube-
reitet und damit auch
groBe und groBte Gas-
tescharen zufrieden-
stellt - dieses Kunst-
stiick vollbringen die
Braustiiberl-Kiichen-
chefs Roland Henne-
mann und Uwe Schottl
(1.) tiglich mit Bravour.
Neben dem Koénnen
der Koche ist die Aus-
wahl der verwendeten



Lebensmittel die ent-
scheidende Grundlage.
,Bei uns kommt nur
beste Qualitdt auf den
Tisch®, dafir steht
Wirt Peter Hubert.
»Alle unsere Lebens-
mittel stammen von
vertrauenswiirdigen
regionalen Erzeugern,
die wir personlich ken-
nen und die ihrerseits
ein scharfes Auge auf
Qualitdt und Herkunft
ihrer Rohstoffe haben.*
Dazu zidhlen WeiB3-
wiirst’, Schweinshaxn
und Bierbratl, hausge-
machte Bratensiilze,
Bauernpressack oder
auch ein gerduchertes
Tegernseer Saiblingsfi-
let aus der ehemaligen
Hoffischerei nebenan.
Denn: Wo das Bier so
sagenhaft gut schmeckt
wie im Briustiiberl,
diirfen Speis’ und Trank
nicht nachstehen.

Fiir Buam und Dirnd|
_ Was dem Nachwuchs schmeckt

Im Braustiiberl locken lauter Leibgerichte - fir groRe, aber
auch kleine Gaste. Die brauchen sich freilich noch nicht
an eine ausgewachsene Schweinshaxn heranwagen.
Wie ware es aber mit einem Paar Wiener, einer
kleinen Portion Reiberdatschi mit Apfelmus oder gar

- uniibertroffen - einem Knddel mit SoRe?!

Kurz gemeldet

» Sportler- und Autofahrer-tauglich - das ist die alko-
holfreie  Weisse aus dem Hause Schneider. Ab
sofort auf unserer Getrénkekarte.

» Fiir den bayerischen Abend daheim oder die Brot-

zeit am Badestrand: Alle ~ —

Brdustuberl-Schmanker! oy
%

(Ausnahme: Tartar) gibt es
auch zum Mitnehmen - gut
verpackt, fir 10% unter
Kartenpreis und auch ohne
Vorbestellung!
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Fern und trotzdem nah: Mit Facebook, App & Co

Das Braustiiberl im weltweiten Netz

Briustiiber
Tegermnsesa

Hrduftaberl

53,3687 Personen gefillt das

256,322 Besuche

Diese Liste ldsst uns schmunzeln:
Einmal pro Jahr verdffentlicht der
Gastronomie-Branchendienst ,Café
Future® sein deutsches Facebook-
Ranking fiir den Food-Bereich. In-
mitten all der Riesen von McDonalds
bis Subway findet sich: das Herzog-
liche Braustiiberl Tegernsee. Mit ak-
tuell weit tiber 50.000 Fans sind wir
das bestplatzierte Einzelunternehmen
zwischen zumeist international agie-
renden Ketten.

Tradition und Zeitgeistiges zu ver-
binden, ist eines der groBen Anlie-
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Noch eine Kultseite: Auf
www.waldfest-buidl.de

lassen sich die Feste im
Tegernseer Tal online ,,im
Bilde* nacherleben.

gen von Briustiiberl-Chef Peter Hu-
bert. Als junger Wirt der alten Schule
pflegt er seine Géiste nicht nur unter
den Tegernseer Gewdlben, sondern
auch dann, wenn sie sich fern davon
aufhalten (miissen). So versorgt das
Bréustiiberl seine Freunde via Face-
book taglich mit Neuigkeiten und
Bildern aus der Welt am Tegernsee.

Wer schon da ist, schiatzt vor allem
die ,Facebook Orte“-Funktion, tiber
die sich mitteilen ldsst, wo man sich
gerade aufhdlt bzw. prifen Iasst,
welche Freunde und Bekannten sich
in der Nihe befinden.
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Of:

Fotografieren,
decodieren
und gerade-
wegs auf
www.brau-
stuberl.de
landen.

A

Tegannld

waticg,

uftiiberl

# Kurz gemeldet

» Braustiiberl App

Die Speisekarte checken, aktuelle
Angebote abrufen und natirlich
gleich einen Tisch fir den néchs-
ten Brdustiberl-Besuch reservie-
ren, mit so-
fortiger
Bestatigung
per Mail.

Dazu gibt es
Informatio-
nen zu Ver-
anstaltungen, viele Fotos und
manches mehr. Die Braustiberl
App gibt’s kostenlos im iTunes
App Store.

» Fiir Surfer

Unter unseren Gewdlben oder
unterm Tegernseer Himmel: Im
Braustiberl gibt’s kostenloses
WLAN in allen Raumen und auf
der Terrasse.

» Online reservieren

Sichere Platze fur vier bis 80 Per-
sonen: Unter www.braustuberl.de
das Formular ausfiillen, abschi-
cken - und entspannt auf die Be-
statigung warten. Reservierungen
fur denselben Tag sind bis 17 Uhr
maglich.



Das BrﬁUSﬁiberl Offnungszeiten

Montag bis Donnerstag:

auf einen Blick S U e

Samstag und vor Feier-
tagen 9 - 24 Uhr, durch-

e irmen- hend warme Kiiche
Vereins- oder FIrmM gel ]
eu gis v 250 Gaste kein Ruhetag

find C 5 . Plitze 1400
stiberl und VO - - (an 160 Tischen)

Im GroBen Bréustiiberl
350, im Sudhaus 150,
im Kleinen Bréustiiberl
bis zu 75 und vor der
Schanke 60. Auf der
Terrasse: 750.

Fam'\\'lel\':

Im Ausschank
Tegernseer Spezial -
siffig, mildwiirzig, mit
hervorragend abgerun-
detem Geschmack (Stam-
mwiirze 13,3°, Alc.Vol. 5,6%),
Tegernseer Hell — ein
typisches bayerisches
Vollbier, herb-frisch und
bekémmlich, fiir jede
Gelegenheit (Stammwiirze
11,5°, Alc.Vol. 4,8%)




Tegernseer Dunkel Export
— urspriinglich, speziell
eingebraut, mit unver-
wechselbarem Charakter
(Stammwiirze 12,8°, Alc.Vol.
55%), Max |. Josef — das
besondere Export zum
200-jahrigen Griindung-
sjubildum des Konigreichs
Bayern, malzaromatisch
(Stammwiirze 12,5°, Alc.Vol.
5.2%), Tegernseer Leicht
— kostlich-bekommliche
Erfrischung mit niedrigem
Alkoholgehalt (Stammwiirze
7,8°, Alc.Vol. 2,8%), Alkohol-
freies Weisshier und Hefe-
Weissbier der Privaten
WeiBbierbrauerei Georg
Schneider & Sohn, Kelheim
(Hefe-Weissbier: Stammwiirze
12,5°, Alc.Vol. 5,2%).

Reisegruppen

Sie bestellen und genieBen
bei uns ebenfalls a la carte.
Unsere Kiichencrew halt
auch enge Terminvorgaben
zuverldssig ein. Bei Grup-
pengréBen iber 40 Per-
sonen bitten wir Sie vorab
um eine Tischreservierung,
damit wir Sie auch gut un-
terbringen.

Anfahrt

Auf der A8 (Minchen —
Salzburg), Ausfahrt Holz-
kirchen und weiter gerade-
aus bis Tegernsee. Oder
mit der Bayerischen Qber-
landbahn vom Miinchner
Hauptbahnhof nach Te-
gernsee.

Rund um das Brdusttberl
gibt es geniligend Park-
plétze fiir Pkw und Busse.

Weitere Infos

Kostenlose Wireless-Lan
Verbindung im gesam-
ten Bréustiberl und auf
der Terrasse. Tageskarte
sowie stindig aktualisierte
Informationen finden Sie
unter www.braustuberl.de

Wir akzeptieren lhre ec-
Karte, alle gangigen Kre-
ditkarten sowie sodexo-
Restaurantschecks.

| -_I“.H

Von uns bewirtet...

... werden auch die Gaste im neu erdffneten ,Seeforum®
in Rottach-Egern. Mit neuer Innenarchitektur und top aus-
gestattet ist der frithere Kur- und Kongresssaal der per-
fekte Rahmen fiir groBe und kleine Veranstaltungen. Infos
und Saalbuchung unter www.seeforum-rottach-egern.de
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TUNSERE KUNDEN TRAGEN SEIT
UBER 225 JAHREN DASSELBE:
BEN LACHELN IM GBSICHT, (34
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TRACHTEN GREIF Nordllche Hauptstra[&e 24 - 83700 Rottach-Egern
Tel: (08022) 55 40 WWW. trachten greif.de
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Das Braustiiberl fiir Insider / Folge 4

We de voagewuiden’ Typen lavsen

Menschen, Teifi, Wolpertinger und ein kleiner Rabe: Uber der Schanke tobt das Leben

Dass das Tegernseer Bier
Fligel verleiht, ist kein
Geheimnis. Wie prach-
tig der Gerstensaft des
Herzoglichen Brauhauses
seine Konsumenten aber
tatsachlich hinweg zu tragen
imstande ist, das zeigt ein
historisches Wandgemalde
im GroBen Brustiberl.

Uber dem Durchgang zur
Schanke tummelt sich eine
berauschte Schar vogelwil-
der Gestalten. Als da waren:
Eine Dame und zwei Herren
mit weit aufgerissenen
Augen im wilden Ritt auf
gefligelten HTB-Fassern.
Ein vierter Gast, von Kopf
bis FuR in Glencheck und

somit vermutlich engli-
scher Herkunft, ist rick-
warts unterwegs - und hat
sogar noch MuRe zu lesen.
Inmitten des eindeutig
menschlichen Geschwaders:
ein saufender Lowe (als
bayerisches Wappentier
- da wollen wir gar nicht
weiterdenken!), Engerl und




(Nachwuchs-)Teifi, ein lang-
nasiger Wolpertinger, der
sein Bier gleich mittels die-
ses ,Ruassels” schnupft, und
der Seegeist hochstselbst,
erkennbar am Seelaub im
Haupthaar.

Mittendrin im Getimmel:
ein kleiner Rabe, der das
Geschehen aufmerksam,
schmunzelnd und mit
einer gewissen Nachsicht
betrachtet. Dem gefieder-
ten Beobachter fehlt auf
den ersten Blick jeglicher
Bezug zum Gesamtbild,
triige er nicht auf der Brust
eine Art kleines Medaillon,
das - mit viel Fantasie - zwei
Buchstaben zeigen konnte.
Die Initialen des Kunstlers?
Wir wissen es nicht. Wohl
aber, dass es kein Zufall

gewesen sein dirfte, dass
der geneigte Maler seine
Rauschigen exakt dort plat-
zierte, wo die Braustiberl-
Kellnerinnen seit jeher
schdumende Halbekrigl
heraustragen.

Kleiner Tipp: Wenn sich die
Wuiden beim Hinschauen in
Bewegung setzen und man
sie bei ihrem Ritt laute
,Huiiii”-Rufe ausstoRen
hort - dann ist es Zeit zum
Heimgehen.

Nicht nur die malende Zunft
hatte im Braustiberl ein
Handchen fir vogelwilde
Typen. Auch die Schreiner
bewiesen beim Einbau der
hélzernen Banke hie und da
auBergewdhnliches Profil...
- zu finden im GroRen
Braustiberl und im Raum
vor der Schank.




lhr Hotel am Tegernsee
Traumblick - Sonne - Ruhe

Der Westerhof Hotel - Olaf-Gulbransson-StraRe 19 - D-83684 Tegernsee
Tel. +49 8022 188 988 - info@derwesterhof.de - www.derwesterhof.de



The place to be
it .. do W0q n!
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TEGERNSEE - HOTEL
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QR-Code fiirs Handy

fotografieren, dekodieren
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Fat

Imagevideo ansehen

Zimmer und Suiten mit einmaligem Seeblick = Fiir lhren nichsten Wellness-Urlaub

Wellnessoase und Fitnesscenter Fiir Ihren Romantikkurztrip mit Partner/in
Fitness- und Personaltrainer Fir lhren Familien- oder Aktiv-Urlaub
Inmitten der schénsten Wanderwege Fiir Ihre Hochzeit, lhren Geburtstag oder Seminar

r Top-Restaurants - 1 Bahnhof 2
| H in nichster Nihe g 2 Minuten ﬁ Aeelile %
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Entdecken Sie ein Kleinod Holzgetifelte Stuben, herzhafte Schmankerl und einer
neu: Im Wirtshaus, Biergarten der schonsten Biergérten der Region: Der Feichtner
und Hotel Feichtner Hof Hof'ist ein altbayrisches Wirtshaus im besten Sinn des
zelebriert die Mannschaft Wortes. Nun haucht Braustiiberl-Wirt Peter Hubert als
von Braustiiberl-Wirt Peter Eigentiimer dem 130 Jahre alten Gasthof - einem ehema-
Hubert Gastfreundschaft und ligen Klosterlehen - neues Leben ein!
Kochkunst.

Hungrige und Durstige finden in den gemiitlichen
Stuben Lieblingsplatz und Leibspeis’, in der gerdumigen
Schwemm mit Bar l4sst es sich zudem fréhlich und
stimmungsvoll feiern. Die Zimmer und Appartements im

Kaltenbrunner Strafie 2,
83703 Gmund/Finsterwald

Reservierungen unter

08022-96840

info@feichtner-hof.de
www.feichtner-hof.de




Obergeschof geben sich
einladend im bayerisch-
mediterranen Stil. Und
dem Biergarten mit seinen
alten Kastanien und dem
knirschenden Kieselboden
sagt man ohnehin seit jeher
magische Anziehungskrifte
nach...

Lage: Ein bisserl abseits vom
Auftrieb in Seendhe, dabei
verkehrsgiinstig auf dem Weg
ins und aus dem Tegernseer
Tal, im Gmunder Ortsteil
Finsterwald. GroRer Parkplatz!

Téglich von 10 bis 23 Uhr gedffnet.
Kein Ruhetag.

Feiern a la Feichtner
Fir Geburtstagskinder
und Hochzeiter

Mit seinen unterschiedlichen
Raumlichkeiten ist der Feichtner
Hof auch eine ideale Adresse fir
Feiern und Festlichkeiten aller Art.
Restaurant, Schwemm und Florian
Stuberl stehen hoch im Kurs
bei Familien, Freundeskreisen
und Firmen, die sich von Kiiche
und Service an schon dekori-
erten Tischen a la carte oder
per  Wunschmend  glicklich
machen lassen. Zur Auswahl ste-
hen Restaurant, Schwemm oder
Florian-Stuberl fur bis zu 180
Personen.

Ferien beim Feichtner
Fiir Sommerfrischler und
Kopfarbeiter

Wohnen im Wirtshaus - das geht
im Feichtner Hof auf elegante Art.
Die 20 Zimmer und Maisonetten
empfangen Gaste im bayerisch-
mediterranen  Stil und sind
das ideale Refugium fir einen
Ferien- oder Geschéftsaufenthalt.
Arbeitswilligen Gruppen steht
das Florianstiberl - multimedial
ausgeristet - als Raumlichkeit
fir Vortrage und Workshops zur
Verfiigung.
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Bauer in der Au

Zu jeder Jahreszeit

Das traditionsreiche
Ausflugslokal liegt auf einer
sonnigen Almwiese inmitten

der Tegernseer Bergwelt
und macht es seinen
Gasten leicht:

Bauerinder Aul,
83707 Bad Wiessee

Reservierungen unter

08022-81171

info@bauer-in-der-au.de
www.bauer-in-der-au.de

Deom Himmo/
ein bisser/ naner

In gut einer Stunde ist die gut beschilderte, wunderschoéne
Wanderung auf bequemen Forstwegen von Bad Wiessee
durchs Séllbachtal absolviert - und das auch problemlos
mit Kind und Kegel! Wer mag, wihlt nach der Einkehr

fiir den Riickweg die aussichtsreiche Variante iiber die
Bucherwiesen zuriick zum See.

Zum Bilderbuch-Bergpanorama des ,Bauer in der Au“ pas-
sen die Schmankerl auf der Speisekarte - allesamt in bester,
einheimischer Qualitét, schliellich ist das Lokal einer der
,Genieflerland“-Betriebe der Region! Zu den kulinarischen
Verlockungen gehoren die legendiaren WeifSwiirst’ vom
Metzger Walch aus Kreuth, aber auch gerdaucherte Saiblinge
aus der Tegernseer Schlossfischerei oder die edlen Brénde
vom Lantenhammer in Schliersee. Neben feinen Brotzeiten




vom Schnittlauchbrot

iiber die Breznsupp’n bis
zum Obazdn warten ein
wechselndes Tagesgericht,
Kaffee und Kuchen. Den
Durst nach dem Aufstieg
oder der Auffahrt per Radl
stillen stilgerecht Helles aus
dem Herzoglichen Brauhaus
sowie die Weiflbiere aus
dem Hause Schneider
Weisse. Noch eine schone
Geste: Auf der Karte des
einstigen Klosterguts ,Bauer
in der Au“ steht der Wein
eines anderen ehemaligen
Tegernseer Lehens: nam-
lich der Griine Veltliner
vom Tegernseerhof in der
Wachau.

Besonderheiten: Fangfrische
Saiblinge, Schweinsbraten
und Tafelspitz sowie (saiso-
nal) Wild aus eigener Jagd.
Téglich frische Kuchenauswahl
und zu besonderen Gelegen-
heiten Kaiserschmarrn aus
der groRen Pfanne!

Ideal fir jeden Anlass
Der ,Bauer” fiir Ihre Feier

300 Platze drauBen und 100
drinnen, dazu eine gute Kiche
und ein hoch motivierter, flexib-
ler Service. - Lauter Zutaten, die
den Bauer in der Au zur perfek-
ten ,Location” fir Festlichkeiten
aller Art machen, vom Geburtstag
Gber die Weihnachtsparty bis
zum Firmen-Event. Tipp: Wer das
Gasthaus fir eine Veranstaltung
mietet, ist nicht an die offizielle
SchlieBzeit (17 Uhr) gebunden,
sondern kann auch entspannt
abends feiern.

Heinz & Pepps spielen jeden Mitt-
woch von 11.30 bis 15.30 Uhr im
Bauer in der Au-Biergarten bzw. in
der Wirtschaft auf.

Hattenkrimi

Morderjagd mit Meni

RegelmaRig ist der Bauer in der Au
Schauplatz eines ,Huttenkrimis”,
bei dem die Géaste gemeinsam
mit einem Schauspieler-Team

einen ,bierernsten”  Mordfall
aufklaren. Zur Belohnung gibt’s
abschlieBend ein delikates Meni
vom Au-Kichenchef. Auch eine
tolle Geschenk-ldee!

Infos & Anmeldungen unter
www.huettenkrimi.de oder
Tel. 08042/8728090.

Gut zu wissen: Der Bauer in der Au ist
nur zu FuB, mit dem Fahrrad oder per
Pferdekutsche/-schlitten zu erreichen.
Bei entsprechender Witterung verkehrt
zusatzlich das Bad Wiesseer Bergziigerl.
Infos Kutsche: Tel. 08022/662126. Infos
Bergzigerl: Tel. 0175/5955606.

Taglich von 9.30 bis 17 Uhr geoffnet.
Kein Ruhetag!



ANZEIGE

Weinkeetus & Bar HMosclner
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Das Weinhaus Moschner ist
ein Phanomen. Und das nicht
nur wegen der stattlichen Zahl
von Jahren, die das Lokal auf
seinem Riicken tragt. Mehr als
ein halbes Jahrhundert ist es
inzwischen...
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Dass es nur drei Wirte waren, die sich in dieser beachtlichen
Zeit um das Weinhaus verdient machten, spricht ebenfalls
fiir sich: vom legendéren Paul Moschner, der das Weinhaus
1954 - damals noch im Zentrum von Rottach - eroffnete,
iiber Fidelis ,Fidi“ Vogele bis hin zum heutigen Bréaustiiberl-
Wirt Peter Hubert. Mit seiner Geschéftsfiihrerin Susanne
Eichler ist seit einigen Jahren eine Frau die Chefin im
Moschner-Haus.

Einmalig ist vor allem das Konzept, das hinter dem Moschner
steht: Die Kombination von Weinhaus (unten) und Bar mit
Diskothek (oben) macht das Lokal zu einer Generationen
iibergreifenden Institution. Nicht selten flirtet die Jugend am
selben Tresen, wo sich einst die Eltern kennen lernten, wéh-
rend sich Géste aus den Anfangsjahren nun plotzlich eine
Etage tiefer wieder finden - und wohl fiihlen! Dort empfangt
den Gast eine warme Atmosphére: Holzboden und -decke,
eine umlaufende Eckbank und liebevoll dekorierte Tische
schaffen den Rahmen fiir groflere und kleinere Runden, die
es sich bei alpenldndischer Kiiche, gepflegten Weinen und
Kerzenschein wohl ergehen lassen.



,Droben“ aber, da steppt
der Bér. Das Moschner, von
,Bunte“ und ,Cosmopolitan“
als Insider-Tipp gehandelt,

war schon die Tal-Location fiir

Junge, Schone und In-People,
als es noch keine Locations
gab. Und rdumte zugleich mit
der Ausgeh-Gesetzméfigkeit
auf, wonach man fiir ein

ordentliches Amiisement in die
grofie Stadt fahren muss. Hier

fahren die Stadter aufs Land.

Zum Feiern, Flirten und Party

machen, um an Cocktails zu

nippen oder um sich zu Chart-

Hits das Hemd vom Leib zu

reiflen. Oder um zu sehen und

gesehen zu werden.

Offnungszeiten

Weinhaus: Mittwoch bis Sonntag von

18 bis 23 Uhr (warme Kiiche bis 22.30
Uhr). Bar: Donnerstag bis Samstag ab
21.30 Uhr.

Montag und Dienstag Ruhetage!

Ein Blick in die Speisekarte
Schmankerl und Klassiker

Der Wein zum Essen oder das
Essen zum Wein - im Moschner
ist die Kombination in jedem
Fall perfekt: Eine kleine, feine
Karte ladt ein zu alpenldn-
dischen Schmankerln - von der
Tiroler  Speckknodelsuppe bis
zum Schweizer Rasti - und zu
Klassikern, die hier auch Klassiker
sind: Filetspitzen etwa, Blattsalate
mit gebratenen Riesengarnelen
oder das sensationelle Wiener
Schnitzel vom  Kalb  mit
Bratkartoffeln.

Wer lieber fleischlos glicklich
ist, wird ebenso findig wie
Freunde saisonaler Kiche - fir
abwechslungsreichen  Genuss
sorgen aktuelle Schwerpunkte
von Spargel bis Wild. Wer mag,

Kifllinger Strafie 2,
83700 Rottach-Egern

Reservierungen unter

08022-55 22

oder per eMail:
info@moschner.de
www.moschner.de

gibt sich anschlieRend einem
siBen Verfihrer-Trio aus haus-
gemachtem  Kaiserschmarrn,
Apfelkiicherl oder Palatschinken
hin. Oder entscheidet sich, klas-
sisch-puristisch, fir eine feine
Kase-Auswahl.

Uber allem stehen die gastrono-
mischen Prinzipien von Péchter
Peter Hubert: ,Qualitét, Frische,
Herkunftskontrolle - dazu ein
Koch, der sein Handwerk versteht
und saisonal kreativ umsetzt!”
Das dbrigens auch in Form einer
wechselnden Wochenkarte, die
GenieBer in ihrer Vielfalt immer
wieder aufs Neue begeistert.

Aktuelle Wochenkarte unter
www.moschner.de

ist
Moschner 1S

3 GenieRerland "
iner der 1 der Region



ANZEIGE

Fiir anspruchsvolle GenieBer:

monte mave Seesauna /Jé@emsee.

Urlaubszeit ist die schdnste Zeit. Erholung, Entspannung, die Seele
baumeln und sich verwdhnen lassen. Den Terminkalender zu den
Akten legen und ohne Blick auf die Uhr den Moment auskosten.

0Ob stifles Nichtstun oder aktives Verwdhnprogramm — die monte
mare Seesauna Tegernsee bietet Ihnen viglféltige Mdglichkeiten,
ganz individuell abzuschalten und zu geniefen. Fernab vom Alltag
finden Sie sich in einer anderen Welt wieder. Und es erwartet Sie

ein ganz besonderer Luxus: Zeit.

Ankommen - Wohlfiihlen
- Eintauchen

Erleben Sie das kleine Gliick
freudiger Sorglosigkeit dort,
wo das Leben irgendwie

geruhsamer pulsiert. Wo ein
magischer Zauber in der Luft
liegt, dessen Intensitdt man
sich nicht entziehen kann.

Freuen Sie sich auf exklusive
Wohlfiihlwelten und geniefen
Sie die einzigartige Verbindung
von Erholung und Genuss am
idyllischen Ufer mit direktem
Zugang zum See.

Erwdrmen Sie das Herz in
eginem der sechs individuellen
Dampf- und Schwitzbdder und
geniefen Sie den grandiosen
Seeblick aus ndchster Néhe.
Eine wohltuende Massage ist
nach einem ausgiebigen Sau-
nagang das ,Tupfelchen auf
dem i und rundet das monte
mare-Wellnesskonzept ab.

Wahlen Sie dazu aus den um-
fangreichenWellness-Kreation-
en —und lernen Sie den besten
Grund kennen, mal wieder eine
,Pause vom Alltag” einzulegen:
Die Seesauna-Mitarbeiter die
sich freuen, Ihnen ein Lacheln
auf die Lippen zu zaubern.

Offnungszeiten: tiglich ab 10
Uhr, Montag-Donnerstag bis
23 Uhr, Freitag-Samstag bis 24
Uhr, Sonntag bis 21 Uhr.

monte mare Seesauna

Tegernsee

HauptstraBe 63

83684 Tegernsee

Tel. 08022/187477-0

www.monte-mare.de/
tegernsee

tegernsee@monte-mare.de




‘ monte-mare.de/tegernsee
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Fiir anspruchsvolle GenieBer.

Erleben Sie eine exklusive Wohlfiihlwelt und genieBen Sie die
einzigartige Verbindung von Erholung und Genuss mit direktem
Zugang in den See. Fernab vom Alltag finden Sie sich in einer
anderen Welt wieder. Und es erwartet Sie ein ganz besonderer
Luxus: Zeit.

...meine Pause vom kll’co\@

monte mare Seesauna Tegernsee . HauptstraBe 63 . Tel. 08022/187477-0
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Schrédg gegeniiber vom Braustiiberl : "-.*q..

Das wollen Sie haben'

In unserem Braulad’l warten originelle Souvenirs zur
Steigerung der weiBblauen Lebensqualitat, frei nach
dem Motto: Sind wir nicht alle ein bisschen Buzi?

(Fast) alle Angebote gibt's auch im Online-Shop unter
www.braustuberl.de

gefa\\%\'\e
henkidee:
Ge;ﬁeme fur eine
Z\ Ba\\onfahl’t

ch schon dran:
4 Eizhut

Schlisselband
Braustu s

Glas-Krug )

“ 0,50
sustuber

el \tZ\nndec“e

Mit Schuss * darf sch

i fei Marme\a e

Limited edition: m
Racecarver mitde
Buzi vornwed



in fur eine Einkehr

: o~ &/ =
E - ;?;' /1/"? '/-J-f;{" Gutsche
; im Braustl rl,a €10,
m Onlineshop unter

kann bei Kaufi
www‘braustuber\.de

...fiir 25,00 Euro.

[S\!zm Socken. Firden besten Papa zu Weil auch direkt ausgedruckt werdent
les Liche oz Wetmachen! | 11T raulad ebenfalls erhaltlich:
Gutscheine fur Bauer in der

und Feichtner Hof.

n, trocknen:
rokes/ Kleines Brotzeit-
| prettl und Geschimuch

4 Edle Ware: Brandneue
4 gierpraline aus der Pralinen-

i St schmiede Eybel, mit feinem
- Tegernseer Hellem; Kleine
L - und grofe packung
=" — aus: DAS
Bréustuber\—Buch }E




perfekt getarnt:
Flachmann
im Holzklei

Buzi-Bapper\: unverwech-
selbarer Disp\ay-Rein'\ger,
jmmer wieder anheft- un

swaschbar

ablosbar, kaltau

NEU
Sdm va\m q
Tegernsee

suker Weiwurst- oder
m'\tte\scharfer Haxn-Sent.
Orig'\na\rezeptur. 165 ml




DIE TEGERNSEER GRUND IMMOBILIEN GMBH
ERFULLT IHNEN IHREN TRAUM VOM WOHNEN

\ Seestralie 26
. Teger“heer 83700 Rottach-Egern

Gr““d Telefon 08022 /4800 Telefax 4632
rmebien =met - Homepage: www.tegernseer-grund.de
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Peter Hubert GmbH & Co. KG

Schlossplatz 1, 83684 Tegernsee
Telefon 08022-4141  Fax 08022-34 55

www.braustuberl.de
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